
 

 

 

ZAČIATOK 

 

 

 

AMYGDALÍN 

 

 

 

POLYAROMATICKÉ 

UHĽOHODÍKY 

 

 

Zvyšky chemických 

postrekových látok, 

ktoré kontaminujú 

potraviny 

 

Karcinogénne látky, 

ktoré vznikajú pri 

vyprážaní a grilovaní 

potravín (prepaľovaním 

tukov) 

 

Prírodné farbivá, ktoré 

sa nachádzajú 

v tmavých druhoch 

ovocia (čučoriedky, 

arónia, černice) 

 

 

 

SOLANÍN 
 

 

 

 

REZIDUÁ 

PESTICÍDOV 

 

 

 

ADITÍVA 

 

 

 

Prírodná toxická látka 

v semenách marhúľ 

 

Prírodná toxická látka, 

ktorá sa nachádza 

v zelených a klíčiacich 

zemiakoch. Varom sa 

neničí 

 

Prírodná toxická látka, 

ktorá sa nachádza 

v zelených rajčiakoch. 

Varom a dozrievaním sa 

ničí 

 

 



     

 

 

TOMATÍN 

 

 

 

PATULÍN 

 

 

 

DERATIZÁCIA 

 

 

Prírodné farbivá 

oranžového sfarbenia 

Blokovanie prenosu 

kyslíka v krvi, 

spôsobené vysokým 

obsahom duičnanov 

v potrave. Postihuje 

kojencov 

 

KONIEC 

 

 

 

SENZORICKÉ 

HODNOTENIE 
 

 

 

 

BETANÍN 

 

 

DEZINFEKCIA 

 

 

 

Dokument – „Systém 

správnej výrobnej 

praxe“, ktorý musí mať 

vypracovaný každý, kto 

narába s potravinami  

 

 

Toxická látka, ktorá 

vzniká pri hnití ovocia, 

najmä jabĺk 

 

Štátna veterinárna 

a potravinová správa SR 

– orgán štátnej kontroly 

nad kvalitou a 

bezpečnosťou potravín  

 

 

 



     

 

 

ŠVPS SR 

 

 

 

METHEMO-

GLOBINÉMIA 

 

 

 

MYKOTOXÍNY 

 

 

Ničenie škodlivých 

hlodavcov 

 

Subjektívna metóda 

hodnotenia potravín 

pomocou ľudských 

zmyslov 

 

 

Látky, ktoré sa 

pridávajú do potravín 

s cieľom zlepšiť ich 

senzorické alebo 

technologické vlastnosti 

 

 

 

ANTOKYANY 
 

 

 

 

HACCP 

 

 

KAROTENOIDY 

 

 

 

 

Toxické látky, ktoré sú 

produktmi metabolizmu 

plesní 

 

Opatrenia zbavujúce 

vonkajšie prostredie 

choroboplodných 

mikroorganizmov 

 

 

Prírodné farbivo, ktoré 

sa získava z červenej 

repy (cvikle)  

 

 

 


